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Nachhaltigkeitssommer 2024 - Veranstaltungshighlights im 
Herbst 
 

 Nachhaltigkeitssommer 2024 für alle Leistungsträger im Tourismus 

 Vorträge, Workshops und Speed-Dating unter dem Motto „Regionales auf dem Teller 

der Gäste - so geht Nachhaltigkeit in der Praxis“ 

 
 
Landkreis Bad Tölz-Wolfratshausen. Im Herbst warten auf alle Leistungsträger im 
Tourismus zwei neue Veranstaltungen im Rahmen des Nachhaltigkeitssommers 2024. 
Neben Workshops und Vorträgen von Experten werden bei einem Speed-Dating-Event 
regionale Erzeuger und Gastgeber zusammengebracht. 
 
 
Der Nachhaltigkeitssommer 2024, ein Fortbildungsprogramm für touristische Leistungsträger 
geht in die zweite Runde. Nach dem Erfolg der beiden Best Practice Exkursionen im Frühjahr, 
bei denen das Blyb. in Gmund und die Landerermühle in Lenggries besucht wurden, stehen 
nun zwei spannende neue Formate im Herbst an. Unter dem Motto „Regionales auf dem Teller 
der Gäste - so geht Nachhaltigkeit in der Praxis“ bieten die Veranstaltungen praxisnahe Tipps, 
Austauschmöglichkeiten mit Experten und eine Plattform zur Netzwerkbildung. 
 
Einblicke in die Gestaltung einer nachhaltigen Speisekarte und die Verwendung 
heimischer Kräuter in der regionalen Küche bekommen Gastgeber und Interessierte am 
24. September im Vitalzentrum Bad-Tölz (9:30 bis 13:00 Uhr). Die Tölzer 
Kräuterpädagogen präsentieren die Vielfalt der Kräuter und deren Verarbeitung. Wie regionale 
und nachhaltige Verpflegung in der Praxis aussehen können berichten die Expertin Andrea 
Brenner, Diplomökotrophologin und Geschäftsführerin vom MachtSinn Holzkirchen, sowie 
Stephanie Stiller, Ökomodellregionsmanagerin Miesbacher Oberland. 
 
Beim Speed-Dating am 24. Oktober im AELF Holzkirchen kommen regionale Erzeuger 
und Gastgeber zusammen (14.00 bis 16.00 Uhr). Gastgeber haben dabei nicht nur die 
Möglichkeit, die Produkte der Erzeuger zu testen, sondern diese auch direkt für ihren Betrieb 
zu bestellen. Ziel ist es, den Einsatz regionaler und biologischer Produkte in der Außer-Haus-
Verpflegung zu fördern und ein starkes Netzwerk aufzubauen. Der direkte Austausch zwischen 
Gastronomen und Erzeugern kann einen wichtigen Beitrag zur Förderung regionaler Produkte 
leisten. 
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Mehr Informationen und Anmeldung 
Detaillierte Informationen zum Nachhaltigkeitssommer 2024 und die Möglichkeit zur 
Anmeldung finden Interessierte auf der Webseite von Tölzer Land Tourismus unter 
www.toelzer-land.de/nachhaltigkeitssommer-2024. 
 
Der Nachhaltigkeitssommer mit seinen verschiedenen Veranstaltungsformaten wird von der 
Regionalentwicklung Oberland (REO), dem Tölzer Land Tourismus und dem WirtschaftsForum 
Oberland veranstaltet. 
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